Regulamin X1V Konwentu Polskich Winiarzy

Cele Konwentu
1. XIV Konwent Polskich Winiarzy stawia sobie nastepujace cele:

a) poréwnanie w formie degustacji oraz omowienie win wytworzonych przez polskich
winiarzy w oparciu o wlasne winnice,

b) podsumowanie ostatniego rocznika polskich win,

C) uzupehienie wiadomosci na temat polskich winnic, a takze proba usystematyzowania
wiedzy na temat ich siedlisk oraz uprawianych odmian winorosli,

d) integracja srodowiska polskich winiarzy, wzajemna wymiana doS§wiadczen oraz
porownanie dotychczasowych dokonan,

e) wsparcie merytoryczne dla polskich winiarzy w celu podniesienia jakosSci
produkowanych przez nich win,

f) wypracowanie jednolitego stanowiska polskich winiarzy w sprawach waznych dla
polskiego winiarstwa,

g) przedstawienie opinii spotecznej dokonan polskich winiarzy a takze barier
formalnych blokujacych rozwoj polskiego winiarstwa,

h) promocja polskiego winiarstwa i polskich win.

Data i miejsce Konwentu

Konwent odbedzie sie w dniach 16-17 listopada 2019 r. w Kazimierzu Dolnym w Domu Pracy
Tworczej SDP (Dom Dziennikarza) ul. Matachowskiego 17.

Organizatorzy Konwentu

Organizatorem Wykonawczym jest Stowarzyszenie Winiarzy Matopolskiego Przetomu Wisty
(SWMPW) a organizatorem merytorycznym jest Polski Instytut Winorosli i Wina (Instytut).

Warunki uczestnictwa

Udzial w XIV Konwencie Polskich Winiarzy oznacza akceptacj¢ postanowien niniejszego
regulaminu.

Uczestnikami Konwentu moga by¢:

1. osoby fizyczne lub prawne, ktére posiadajg uprawe winorosli liczgcg co najmniej 300
krzewdw przeznaczonych do produkcji wina, ktore zgloszg i dostarczg co najmniej jedng
probke wina do degustacji

2. Osoby posiadajgce winnice, ale nie zgtaszajace wina do degustacji

3. Pozostate osoby zamierzajace zatozy¢ winnicg.

Zgloszenie udziatu w Konwencie nalezy nadsyta¢ na adres: konwent@instytutwina.pl terminie do 31
pazdziernika 2019 r. W zgloszeniu nalezy zaznaczy¢, czy dana osoba jest zainteresowana
zapewnienie noclegu w Domu Dziennikarza.



Uczestnicy Konwentu ponosza optaty zgodnie z tabelg optat stanowigca Zatacznik nr 2 do

Regulaminu. Wptaty nalezy wnosi¢ w terminie do dnia 6 listopada 2019 r, na numer rachunku
44 1240 2412 1111 0010 9377 4232 z dopiskiem ,,Konwent”

W ramach optat za udziat w Konwencie, organizatorzy zapewniajg kazdemu uczestnikowi:

1. Nocleg ze $niadaniem w pokoju dwuosobowym w Domu Dziennikarza w dniu 16 listopada
2. Obiad w dniu 16 listopada

3. Udzial w wieczorze integracyjnym

4. 3 przerwy kawowe

oraz udzial w degustacji panelowej, seminariach tematycznych oraz innych wydarzeniach
wyszczegdlnionych w Programie XIV Konwentu Polskich Winiarzy, stanowiacym Zatacznik nr 1 do
niniejszego Regulaminu, a takze komplet materiatdéw konferencyjnych,

Kazdy uczestnik ponosi we wlasnym zakresie koszty dojazdu oraz koszty dostarczenia probek win na
degustacje i seminaria.

Warunki zglaszania i dostarczenia win na degustacje panelowg

Uczestnicy Konwentu moga zaprezentowac swoje wina podczas degustacji panelowe;,
komentowanej przez panel ekspertow, w ktérym reprezentowani beda enolodzy, dziennikarze
winiarscy, sommelierzy oraz producenci wina.

Kazdy uczestnik Konwentu moze zgtosi¢ do degustacji nie wiecej niz dwie probki wina.
Do degustacji mogg by¢ zgloszone wylacznie wina, ktore spetniaja nastepujace warunki:

a) odpowiadaja definicji odpowiedniej kategorii wina zawartej w przepisach Unii Europejskiej
ustanawiajacych wspolng organizacj¢ rynkow produktow rolnych

b) catos¢ winogron uzytych do ich wyrobu pochodzi z upraw winorosli znajdujacych sie na
obszarze Polski,

C) zostaly wyprodukowane przez uczestnikow Konwentu z winogron zebranych we wlasnej
winnicy,

d) dana jednolita partia wina zostata wyprodukowana w ilo$ci nie mniejszej niz 50 litrow, a w
przypadku win stodkich, likierowych, musujacych, péotmusujacych oraz innych wyrabianych
przy pomocy nietypowych technologii winiarskich — w ilo$ci nie mniejszej niz 25 litrow.

Aby zgtosi¢ wino do degustacji nalezy w nieprzekraczalnym terminie do 6 listopada

a) przesta¢ poczta elektroniczng wypekliong ,.fiszke ewidencyjng winnicy” (wedlug
zalgczonego wzoru, patrz Zalgcznik nr 3) na adres: konwent@instytutwina.pl

a) przesta¢ poczty elektroniczng ,,fiszke techniczng wina” dla kazdego ze zgtaszanych win
(wedtug zataczonego wzoru, patrz Zatacznik nr 4) na adres: konwent@instytutwina.pl

b) dostarczy¢ probki win poczta kurierskg lub osobiscie na adres: ul. Matachowskiego 17, 24-
120 Kazimierz Doln., z dopiskiem ,,XIV Konwent Polskich Winiarzy”, tel. kontaktowy +48
818810163

Kazda probka wina na degustacje powinna si¢ sktada¢ z 6 butelek o pojemnosci nie mniejszej niz 0,75
litra lub ekwiwalentu tego wolumenu (nie mniej niz 4,5 litra) w butelkach o mniejszej pojemnosci.



Uczestnicy zglaszajacy wina do degustacji odpowiadajg za dostarczenie probek w stanie
nieuszkodzonym. Przesytane probki win powinny by¢ odpowiednio zabezpieczone przed sttuczeniem,
rozlaniem i innymi uszkodzeniami podczas transportu.

Wykorzystanie nadestanych probek win

Instytut zastrzega sobie prawo dokonania selekcji i ograniczenia ilo$ci win prezentowanych podczas
komentowanej degustacji panelowej, aby zapewnic jej odpowiedni poziom merytoryczny i
edukacyjny oraz zachowac przewidziane w programie ramy czasowe.

Probki win zgloszone i dostarczone przez uczestnikow, ktore nie zostang przedstawione podczas
degustacji panelowe;j, beda udostepnione uczestnikom Konwentu w formie degustacji nie
komentowanej.

Zgloszone na Konwent i dostarczone probki win przechodza na wlasnos¢ organizatorow.

Pozostale postanowienia

Winiarze, ktérzy zglosili zamiar udziatu w Konwencie, poczawszy od dnia 7 listopada 2019
otrzymajg informacje potwierdzajgce ich udziat e-mailem (konwent@) instytutwina.pl).

Wina podczas plenarnej degustacji panelowej beda degustowane w ramach jednolitych kategorii,
wyrdznionych na podstawie typu wina oraz zawartosci cukru resztkowego. Podzial win na kategorie
przedstawia Zalgcznik nr 5 do niniejszego Regulaminu.

Organizatorzy zobowigzuja si¢ zapewni¢ mozliwie liczng obecnos¢ mediéw podczas XIV Konwentu
Polskich Winiarzy i imprez towarzyszacych.



Zalacznik nr 1. Program XIV Konwentu Polskich Winiarzy

(organizatorzy zastrzegaja sobie mozliwo$¢ zmiany programu)

Sobota 16.11.2019
9.00-10.00 — Rejestracja uczestnikow przybywajacych na Konwent
10.00-10-15 Otwarcie Konwentu

10.15-13.00 — Degustacja panelowa win zgloszonych na Konwent, komentowana przez panel
zaproszonych ekspertow (cz. I, wina biate)

13.00 - 13.30 — Scharfenberger, prezentacja firmy
13.30-14.30 — Przerwa obiadowa

14.30 — 17.00 — Degustacja panclowa win zgloszonych na Konwent, komentowana przez panel
zaproszonych ekspertow (cz. 11, wina czerwone)

17.00-17.30 — Podsumowanie pierwszego dnia

19.00 — Wieczor integracyjny (Dom Dziennikarza)

Niedziela 17.11.2019
9.30-10.00 — rejestracja uczestnikoOw przybywajacych na drugie lub obydwa dni Konwentu

10.00 — 12.00 — Szkolenie tematyczne | (Apelacja, oznaczenia geograficzne - wyzwania i problemy
(dyskusja panelowa, omdwienie tworzenia apelacji przez MPW, problemy z tym zwigzane, rOwniez
kwestie oznaczen na etykietach polskich win. Panel: W. Bosak, J. Zdrzatka, R. Fron, moderacja: M.
Kapczynski)

12.00 — 12.30 — przerwa kawowa
12.30 — 14.30 — Szkolenie tematyczne: Problemy ekonomiki produkcji wina

14.30-15.00 — Podsumowanie i zamkni¢cie obrad Konwentu.



Zatacznik nr 2: Optaty za udziat w XIV Konwencie Polskich Winiarzy

Optata za udziat w Opfata za udziat w
Lp Typ uczestnika Konwencie od osoby Konwencie (bez
noclegu) od osoby
1 | Winnice, ktére sie zgtoszg i dostarczg w 150 85
terminie dwie probki wina
2 | Winnice, ktore sie zgtosza i dostarczg w 200 100
terminie jedng probke wina
3 | Winnice nie zgfaszajgce wina 250 150
4 | Osoby zamierzajgce zatozy¢ winnice 250 200

Woyijasnienie: ptatnos¢ za udziat w Konwencie uzalezniona jest od ilosci dostarczonych préobek wina.
Na przyktad: ptatnos¢ w przypadku winnicy dostarczajgcej 2 probki wina (po sze$¢ butelek jednej
probki) wynosi 150 zt od osoby i 150 zt od kazdej dodatkowo zgtoszonej osoby. W przypadku
niekorzystania z noclegu ptatnos¢ wynosi 85 zt od osoby i tylez od kazdej kolejnej zgtoszonej osoby.

Whpftaty nalezy wnosi¢ w terminie do dnia 6 listopada 2019 r, na numer rachunku: 44 1240 2412
1111 00109377 4232 z dopiskiem ,, Konwent”.



Zalacznik nr 3: Fiszka ewidencyjna winnicy
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Rok zatozenia winnicy: ............ccooeiiiiiiiiiiiiiiii e,

Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych przez Stowarzyszenie Winiarzy
Matopolskiego Przetomu Wisty oraz Polski Instytut Winorosli i Wina w celu realizacji umowy i w
zakresie niezb¢dnym do $wiadczenia ustug oraz ich dalszego przetwarzania w celach statystycznych.
Oswiadczam, ze dane podaj¢ dobrowolnie i zostatem poinformowany o prawie wgladu do swoich
danych 1 mozliwo$ci zadania uzupelnienia, uaktualnienia, sprostowania oraz czasowego lub statego
wstrzymania ich przetwarzania lub ich usunigcia (Ustawa z dnia 29.08.1997 r. — (Dz. U. 2016 r. poz.
922 7 p6zn. zm.) — 0 Ochronie Danych Osobowych).

Data: Nazwisko 1 imi¢ winiarza: Podpis:



Zatacznik nr 4: Fiszka techniczna wina

WINNICA: ettt e ettt

Kategoria wina, zgodnie z Zatgcznikiem nr 5:

Odmiana lub odmiany winorosli (wedtug udziatu procentowego): .......ccoeveeereveeevecierirecee e
Dojrzatos¢ winogron (°Blg, °NM, % potencjalnego alkoholu): ......ccceevevvrvvneennnene

Kwasowos$é moszczu w g/1¥........ccovvveeeevecervennnene

Zawartos¢ alkoholu w gotowym winie*: ........ccccoeeveieeeecevenenee.

Kwasowos$E winaw g/1*........coovvee e

Zawarto$é cukru resztkowego W g/1*.......ceeeeveveeiereee e

Podstawowe dane na temat winifikacji:

- czy stosowano dostadzanie nastawu, czym i w jakiej dawce na 100 .......ccceeeveeeieeienicnenen.

- sumaryczna dawka uzytej siarki w mg SO2 /I lub w g pirosiarczynu na 100 | wina:..................
- okres maceracji:......ccoceeerverrerinrenenn.

- okres fermentacjiz....c.ccccecvvveverrineenenn

- czy wino dojrzewato w beczce (rodzaj beczki i czas dojrzewania):.........ccocvevvenene.

- czy wino miato inny kontakt z drewnem (widry, listwy, itp.) cceeeecveceeece e,

- data butelkowania:......cccocveereiencinnnnnn.

- e o 1=l T 0] oY 4 8 T 1o [OOSR

* o ile takie badanie byto wykonane

Data: Nazwisko i imie winiarza: Podpis



Zatacznik nr 5: Kategorie win

Kategoria Zawartos$é cukru resztkowego (w g/l) Symbol kategorii
|. Wina biate

- wytrawne (0-4) l.a

- pétwytrawne (4-12) I.b

- potstodkie (12-45) l.c

- stodkie (>45) l.d

Il. Wina rézowe

- wytrawne (0-4) Il.a
- pozostate (>4) Il.b
Ill. Wina czerwone

- wytrawne (0-4) ll.a
- pozostate (>4) ll.b
IV. Wina musujace i pétmusujace

- wytrawne (0-15) IV.a
- pozostate (>15) IV.b
V. Wina likierowe (wzmacniane)

- inne niz stodkie (0-80) V.a
- stodkie (>80) V.b
VI. Wina wyrabiane przy pomocy nietypowych technologii winiarskich*

- wytrawne (0-4) Vl.a

- pozostate (>4) Vi.b

* wina uzyskane w wyniku dfugiej maceracji jasnych winogron, dojrzewajgce pod warstwg drozdzy
kozuchujacych, uzyskane z przejrzatych, zbotrytyzowanych lub czesciowo podsuszonych winogron,
uzyskane bez dodatku SO,, etc.



